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26.	  OLYMPIABALL	  

Show-‐Programm	  und	  Gala-‐Dinner	  rund	  um	  die	  Olympischen	  Spiele	  in	  Tokio	  	  

	  

Leipzig,	  29.	  Januar	  2020	  

Zum	  Olympiaball	  am	  29.	  Februar	   in	  der	  Kongresshalle	  Leipzig	  erwartet	  die	   rund	  500	  Gäste	  

aus	   Sport,	  Wirtschaft,	   Politik	  und	  Gesellschaft	   ein	   stimmungsvolles	   Show-‐Programm.	   In	  ei-‐

nem	  ersten	  Block	  entführt	  die	  Grand	  Show	  „Tokio“	  das	  Publikum	  in	  eine	  fantasievolle	  Welt	  

der	  Träume	  rund	  um	  die	  Olympischen	  Spiele	   in	  Japans	  Hauptstadt.	   Im	  zweiten	  Teil	  werden	  

dann	  die	  rund	  70	  Athletinnen	  und	  Athleten,	  die	  in	  der	  Saison	  an	  internationalen	  Wettkämp-‐

fen	   im	   Jugend-‐,	   Junioren-‐	   und	   Erwachsenenbereich	   teilgenommen	   haben,	   von	   der	   Stadt	  

Leipzig	  geehrt.	  Dazwischen	  und	  danach	  lädt	  die	  fairgourmet	  GmbH	  zu	  insgesamt	  fünf	  kulina-‐

rischen	  Stationen	  mit	  asiatischen	  Einflüssen.	  	  	  

	  

Programm:	  Der	  Traum	  von	  Tokio,	  Sportlerehrung,	  Musik	  &	  Tanz	  	  

Eröffnet	  wird	  die	  Benefizveranstaltung	  durch	  Oberbürgermeister	  Burkhard	  Jung,	  Schirmherr	  

des	  Olympiaballs.	  Die	  Moderatoren	  des	  Abends	  –	  Stefanie	  Blochwitz	  und	  Roman	  Knoblauch	  

–	  leiten	  im	  Anschluss	  zum	  Show-‐Highlight	  des	  Abends	  über:	  der	  Grand	  Show	  „Tokio“.	  Hierbei	  

tauchen	  die	  Gäste	  in	  die	  bunte	  Welt	  der	  Hauptstadt	  Japans	  ein.	  In	  einer	  einstündigen	  Show	  

erleben	  sie	  die	  Metropole	  zwischen	  Tradition	  und	  Moderne:	  Tanz	  und	  Akrobatik	  gemixt	  mit	  

olympischen	  Disziplinen,	  japanischen	  Gesängen,	  Trommeln	  und	  einer	  jungen	  Sportlerin,	  die	  

ihrem	  Traum	  von	  Olympia	  auf	  den	  Spuren	  ist.	  	  

	  

Im	  Programm	  der	  künstlerischen	  Leiterin	  Corina	  Ries	  treten	  u.	  a.	  fünf	  junge	  Artistinnen	  und	  

Artisten	  der	  Staatlichen	  Ballettschule	  Berlin	  auf.	  Diese	  gehört	  zu	  den	  international	  anerkann-‐

ten	  Schulen	  im	  Bereich	  Bühnentanz.	  Auf	  höchstem	  Niveau	  trainieren	  hier	  Tänzer	  und	  Akro-‐

baten,	   um	   weltweit	   in	   Shows	   mitzuwirken.	   Am	   Abend	   zeigen	   die	   Nachwuchstalente	   ver-‐

schiedene	   Performances:	   Cyr	  Wheel,	   Partner-‐,	   Rad-‐	   und	   Rollschuhakrobatik	   sowie	   Darbie-‐

tungen	  mit	  Gymnastikball	  und	  Hula-‐Hoop-‐Reifen.	  Drumturgia	  aus	  München	   treiben	  mit	   ih-‐

rem	  „Taiko	  Drumming“	  den	  Puls	  nach	  oben:	  Sie	  werden	  den	  großen	  Saal	  der	  Kongresshalle	  

mit	   mächtigen	   Sounds	   von	   exotischen	   asiatischen	   Trommeln,	   unterlegt	   mit	   orchestraler	  

Filmmusik	  und	  einer	  künstlerischen	  Choreografie,	  füllen.	  Angelique	  Minai-‐Far	  aus	  Berlin	  zählt	  

national	   und	   international	   zu	   den	   erfolgreichsten	   Voguing-‐Tänzerinnen.	   Dabei	   bezeichnet	  

„Vogue“	   oder	   „Voguing“	   einen	   Tanzstil,	   der	   zu	   Beginn	   der	   1980er	   Jahre	   in	   der	   Ballroom-‐

Szene	  von	  New	  York	  Harlem	  entstand	  und	  sich	  durch	  seine	  streng	  linearen	  und	  rechtwinkli-‐

gen	  Arm-‐	  und	  Beinbewegungen	  auszeichnet.	  	  	  
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Im	  zweiten	  Programmteil	  finden	  die	  Sportlerehrung	  „Leipziger	  Sporthelden“	  der	  Stadt	  Leip-‐

zig	  statt.	  Im	  weiteren	  Verlauf	  des	  Abends	  folgen	  Auftritte	  der	  Tanzschule	  Oliver	  Thalheim	  &	  

Tina	  Spiesbach	  sowie	  der	  Leipziger	  Band	  „MaxExpress“	  im	  Aftershowbereich.	  Die	  traditions-‐

reiche	   Tombola,	   deren	   Erlöse	   den	   Olympischen	   Athletinnen	   und	   Athleten	   der	   Sportstadt	  

Leipzig	  zugute	  kommen,	  endet	  gegen	  24	  Uhr	  mit	  der	  Bekanntgabe	  der	  glücklichen	  Gewinner.	  	  

	  

Kulinarische	  Genüsse:	  fünf	  Gänge	  von	  Algensalat	  bis	  Wasabi-‐Currywurst	  	  

Das	  Thema	  Tokio	  bzw.	  Asien	  spielt	  auch	  beim	  Catering	  aus	  dem	  Hause	  fairgourmet	  eine	  zen-‐

trale	  Rolle.	  So	  haben	  sich	  Detlef	  Knaack	  (Geschäftsführender	  Direktor	  der	  fairgourmet	  

GmbH)	  und	  sein	  Team	  u.	  a.	  beim	  Tataki	  vom	  Thunfisch	  mit	  Rettich	  zum	  Empfang	  und	  Gyoza	  	  

(japanische	  Teigtaschen)	  als	  Vorspeise,	  bei	  Teriyaki-‐Huhn	  in	  der	  Pankokruste	  mit	  Wok-‐

Gemüse	  im	  Hauptgang	  und	  Matcha-‐Sesam-‐Schnitte	  mit	  Schokolade	  zum	  Dessert	  sowie	  bei	  	  

Currywurst	  mit	  Wasabi-‐Currysauce	  als	  Mitternachtssnack	  vom	  „Land	  der	  aufgehenden	  Son-‐

ne“	  inspirieren	  lassen.	  	  Die	  begleitenden	  Weine	  kommen	  vom	  Weingut	  Dr.	  Hage	  (Saale-‐

Unstrut).	  	  	  

	  

	  

Der	  Programmablauf	  in	  der	  Übersicht:	  	  

18.00	  Uhr	   Einlass	  und	  Sektempfang	  /	  Flying	  Buffet	  

	   	   Vorspeise	  vor	  Programmstart	  	  

19.15	  Uhr	   Eröffnung	  durch	  Schirmherr	  Burkhard	  Jung,	  Oberbürgermeister	  der	  Stadt	  Leipzig	  

	   Grand	  Show	  „Tokio“	  

20.15	  Uhr	  	   Hauptgang	  „Asia	  Gourmet:	  Kurzurlaub	  in	  Japan“	  

21.35	  Uhr	   Sportlerehrung	  „Leipziger	  Sporthelden“	  

22.15	  Uhr	   Überraschungstorte	  /	  Asia	  Dessert	  Buffet	  

22.20	  Uhr	  	   Tanzschule	  Oliver	  Thalheim	  &	  Tina	  Spiesbach	  

22.30	  Uhr	   Eröffnung	  Aftershowbereich	  mit	  MaxExpress	  

24.00	  Uhr	   OLYMPIC	  Tombola	  	  

	   	   Mitternachts-‐Buffet	  	  	  

	  

	  

Das	  Gala-‐Dinner	  in	  der	  Übersicht:	  

Sektempfang	  

	  

Zum	  Empfang	  (Flying	  Buffet):	  	  

Involtini	  von	  Rauchforelle	  und	  Rinderfilet,	  Kresse	  	  

Eismeer	  Shrimp	  Bonbon,	  Algensalat	  	  

Confierte	  Karotte,	  Tomatentatar,	  Kerbel	  	  

Tataki	  vom	  Thunfisch	  mit	  Rettich	  	  
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Vorspeise	  (Etageren	  auf	  den	  Tischen):	  	  

Gebeiztes	  Rindfleisch	  mit	  Gemüse	  in	  Koriander-‐Ingwer-‐Dressing	  	  

Glasnudelsalat	  mit	  Räuchergarnele	  	  

Asiatischer	  Gemüsesalat	  mit	  Tofu	  	  

Wasabi-‐Pannacotta	  mit	  Honig-‐Senf-‐Lachs	  und	  Gurke	  	  

Gyoza:	  japanische	  Teigtaschen	  mit	  Schweinefleischfüllung	  und	  Gemüse	  	  

	  

Hauptgang	  (Buffet):	  	  

Miso	  Suppe	  	  

Gebratenes	  Rindfleisch	  mit	  Togarashi-‐Pfeffer,	  Shiitakepilzen	  und	  Frühlingszwiebeln	  	  

Teriyaki-‐Huhn	  in	  der	  Pankokruste	  mit	  Wok-‐Gemüse	  	  

Gemüse	  Tempura	  mit	  japanischer	  Mayonnaise	  	  

Yakitori	  Spieße	  	  

Okonomiyaki	  	  

Gebratene	  Udon	  Nudeln	  mit	  Tofu	  	  

	  

Dessert-‐Buffet:	  	  

Matcha-‐Sesam-‐Schnitte	  mit	  Schokolade	  	  

Seidentofu-‐Schokoladenmousse	  	  

Birne-‐Mohn-‐Mandel	  Delice	  	  

Kokos-‐Mango-‐Kakaobohne	  	  

	  

Schokoladen-‐	  Knuspertorte	  	  

	  

Mitternachts-‐Buffet:	  	  	  

Currywurst	  mit	  Wasabi-‐Currysauce	  	  

	  

	  

	  

	  

	  

Medienkontakt:	  

Olympiasport	  Leipzig	  GmbH	  

Presse	  –	  Katja	  Junghans	  

Am	  Sportforum	  10	  

04105	  Leipzig	  

Telefon:	  0341	  35590184	  

Mobil:	  0162	  4388869	  

Mail:	  presse@osl-‐leipzig.de	  

Web:	  www.sportstadt-‐leipzig.de	  

	  

 


